Ensalada de patatas

Para prepararla necesitamos:[image: http://www.dunajostrava.cz/portals/38/Sys30/fotoShort/1722.png]

· patatas
[image: https://myloview.cz/plak%C3%A1ty/160/2130030/oloupane-mrkve.jpg]
· zanahorias

· huevos
[image: http://cms.tvujdum.cz/userdata/images/44585specialvarimevejcedesetnapady-foto-1.jpg]
· pepinos

· mayonesa[image: http://data.labuznik.cz/labuznik/images/400x300/14590.jpg]

· chícharos/ guisantes[image: http://sezonka.cz/wp-content/uploads/2012/05/Pixmac000077689377.jpg]

· mostaza

· pimienta[image: http://media.igurmet.cz/photos/2012/10/29/31-horcice-co-delat-aby-nevyschla.jpg]

· sal[image: http://www.hellmanns.cz/images/product/majoneza_original.png]

· Limón

· aceite de oliva

· agua


Receta:

Vamos a preparar una comida típica de la República Checa. La cenamos en  Navidad con carpa.
Primero pelamos las patatas y zanahorias. Después cocinamos las patatas, zanahorias y huevos. Mientras tanto picamos los pepinos. Mezclamos el jugo de limón con aceite de oliva y con un poco de agua, esto lo necesitamos para  las patatas. Pelamos los huevos listos y después los cortamos. Las zanahorias listas y las patatas listas las cortamos tambien. Las patatas las aňadimos al cuenco y vertemos aceite, agua y limón. Echamos los pimientos, zanahorias,  guisantes y huevos. Ponemos mayonesa y mostaza y mezclamos todo. Aliňamos con sal y pimiento y mezclamos otra vez. 

¡Buen provecho![image: http://img.blesk.cz/img/1/full/1134721_.jpg][image: Bramborový salát je pochoutka, bez které se Štědrý večer neobejde]
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