
Rico Catering

Spanische Spezialitäten



        Idea de negocio
● Somos un catering para todo tipo de eventos.
● Nos especializamos en platos típicos españoles 
incluyendo tapas.

● Nos aliamos con la empresa “The White Dress”.
● También servimos en nuestro propio local situado en 
Saarbrücken, Alemania.

● Tenemos planes para, una vez asentados en Alemania, 
expandirnos a España con platos típicos alemanes, y si 
es posible, abrir restaurantes en otros países. 



Personal
Contratamos personal para trabajar en eventos como 
bodas. 

Administración: Elisa y Nina
Finanzas: Marco, Leah
Camareras: Valeria y Claudia 
Conductores: Marco y Pablo
Chefs/Cocineros: Mara, Nina y Elisa
Marketing: Mara y Pablo



Finanzen 

● 10000 Euro Startkapital

● 10000 Euro Kredit (vergünstigte Kredite) 

● 2500 Euro Crowdfunding (Beteiligung der

●  Crowd am Unternehmen) 

● Ca. 5000 Euro eigene Investitionen

● Fördermittel vom Staat 

Insgesamt ca. 30000 Euro plus 5000 Euro 
Rücklagen für Notfälle 

 

● 5000 Euro Küche (einmalig)

● 1500 Euro Miete pro Monat

● 9000 Euro Zubehör (einmalig)

● 3000 Euro Essen pro Monat 

● 300 Euro Mietkosten fur Auto

● 2300 Euro Personal im Monat

Monatliche Ausgaben ca. 5000 Euro

 



Marketing
● Visitenkarten 500 stk. Vor 13€

● Plakate in Saarbrücken ca. 180€ pro 10 Tage

● Anzeige in der Zeitung (2 Zeilen 12 Euro)

● Flyer (500 x 17 euro)

● Kostproben auf der Strasse 

● Onlinewerbung

● Facebook Seite, Instagram, Twitter

●  Mailings



Mögliche Schwierigkeiten und 
Reaktionen darauf

● Wenige Kunden: Mehr Werbung, Senkung der Preise (spezielle Angebote)

● Wenig Einkommen: Preise erhöhen, mehr außergewöhnliche Gerichte anbieten

● Geld für einkommensarme Zeiten bzw. unerwartete Investitionen sparen

● Essensüberschuss: Spenden an die Tafel oder andere Hilfsorganisationen
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