Zwetschkenpofesen  von Lorenz 
Meine Oma und mein Opa können sich noch gut an die Zwetschkenpofesen erinnern und haben mir ihr Lieblingsrezept aufgeschrieben.

David, Jasmin, Eva Greier und ich haben nach Anleitung von meiner Oma, meinem Opa und meiner Mama diese Lieblingsspeise von damals nachgekocht. Nach dem Kochen haben wir sie uns dann gut schmecken lassen.
Das Rezept:

Zutaten für 4 Personen:
3 Eier

150 ml Milch

4 Esslöffel Staubzucker

1 Päckchen Vanillezucker

8 Scheiben Weißbrot oder Süßbrot
Povidelmarmelade

Die Eier werden schaumig gerührt. Ein Päckchen Vanillezucker und Milch werden beigemengt. Die Brotscheiben werden mit Marmelade bestrichen und in das Milchgemisch eingetaucht und sofort im heißen Butterschmalz goldgelb gebacken und anschließend mit Staubzucker bestreut.
Die fertigen Zwetschkenpofesen legen wir auf einen großen Teller und servieren sie mit einer frischen Milch vom Bauernhof.
                    Guten Appetit

