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L'Ttalie est un pays d'Europe
sud, correspondant physiquem
a une partie continentale, une
péninsule située au centre de |
mer Méditerranée et une parti
insulaire constituée par les deu
grandes iles de cette mer, la Si
et la Sardaigne. Elle a la form
d'une botte. La capitale est R
Le pays est limité au nord pa
Suisse et |'Autriche, au nord
par la Slovénie, au nord-oue
la France.



L'Ttalie comprend 20
régions: Vallée d'Aoste,
Piémont, Ligurie, Lombardie,
Trentin-Haut-Adige,
Vénétie, Frioul-Vénétie-
Julienne, Emilie-Romagne,
Toscane, Marches, Ombrie,
Latium, Abruzzes, Molise,
Campanie, Basilicate,
Pouilles, Calabre, Sicile et
Sardaigne.
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... le scuole per crescere insieme!!!
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Il y a aussi beaucoup de traditions...

SPORTS







MUSIQUE

Le
ZSSTIVAL GREATEST HITS 4
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Tu connais les recettes les plus
célebres? Pasta, Pizza, Risotto



Nous t’invitons a préparer la
PIZZA!




VOILA LA RECETTE

« Pour preparer la pate a PIZZA
il faut:

«600 ml d’eau chaude

. 1kg de farine “00”

25 grammes de levure fraiche
ou 8 grammes de levure seche

« 6 cuillere d’huile d’olive extra
vierge

. 1.5 petite cuillere de sel

.2 petites cuilleres de sucre




MERCI!!

CIAQ!




