Madeleines 
Ingrédients: 
2 coups de thé de farine avec de la levure 
2 coups de thé de sucre jeune 
3 œufs 
1\2 coup de thé de beurre 
1 orange 
1 cuillère de bicarbonate de sodium 
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Instructions: 
Allumez le four et régulez à 180 C 
Jetez la farine, le sucre jeune et le bicarbonate de sodium dans une bol et mélangez bien. Ouvrez une cavité en deux et versez les œufs, le beurre et le zestes et le jus de l’orange. 
Mélangez la pâte par le temps nécessaire pour mélangez tous les ingrédients. 
Distribuez la pâte dans les garnitures de cupcake et faites cuire au four pendant 20 minutes. 
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