Glossary
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Starters – Vorspeisen			desserts – Nachtisch
Fois gras – Gänseleberpastete		Christmas log – Biskuitrolle (Christstollen)
Sea food – Meeresfrüchte			galette des rois - 
Shrimp – Garnelen				Christmas biscuits - Plätzchen
Lobster – Hummer				Ginger bread - Lebkuchen
Salmon – Lachs				barley sugar – brauner Zucker
Oysters – Austern				chocolate - Schokolade
Mussels – Muscheln				cheese - Käse
Scallop shell – Jakobsmuscheln		dried fruits - Trockenobst
Ham – Schinken				nuts - Nüsse
						Nougat - Nugat
Main course – Hauptspeisen		orange - Orangen
Turkey – Truthahn / Pute			datte - Datteln
Lamb – Lamm
Duck breast – Entenbrust			Drinks - Getränke
Chestnuts – Kastanien			champagne – Champagner / Sekt
Potatoes – Kartoffeln			white wine - Weißwein
Snails – Schnecken				red wine - Rotwein
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Christmas wreath – Adventskranz			the wise man – Heilige drei Könige
Christmas tree – Christbaum			the star – der Stern
Baubles – Christbaumkugeln			presents - Geschenke
Tinsels – Girlanden
Fairy lights – Lichterketten
Christmas figurines – Weihnachtskrippe
Candles – Kerzen
Holly – Stechpalme
Reindeer – Rentier
Mistletoe – Mistelzweig
Santa Claus – Weihnachtsmann
Snowman – Schneemann
Snowflake – Schneeflocken
Ginger bread man – Lebkuchenmännchen
Bell – Glocke
Christmas stockings – Weihnachtsstrümpfe
The manger – die Krippe
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Starters : Les entrées. Entrantes

fois gras

seafood: les fruits de mers, el marisco
shrimp : crevette, gambas

lobster: homard, langosta

salmon : salmon, salmén

oysters : huitres, ostras

mussels: moules, mejillones

scallop shell: coquilles St Jacques, vieiras
ham: jambon, jamén

Main course: Plat principal, Plato principal
turkey: dinde, pavo

lamb: agneau, cordero

duck breast: magret de canard, pechuga de pato
chestnuts: marrons, castafias

patatoes: patates, patatas

snails: escargots, caracoles

The desserts: Les desserts Los postres
Christmas log: bliche de Noél, tronco de Navidad
galette des rois , roscon de reyes

Christmas biscuits: biscuit de Noél , galletas de navidad
Gingerbread: pain d'epices, pan de jenjibre
barley sugar: sucre d'orge, piruletas

chocolate: chocolat, chocalate

cheese: fromage , queso

dried fruit: fruits secs, frutos secos

nuts: noix, nueces

nougat: nougat, turrén

orange: orange, naranja

datte: datte, datiles

Drinks : Boissons Bebidas

: champagne , champan
in blanc, vino blanco
red wine: vin rouge, vino tinto
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~ Christmas decoratio

Christmas wreath : la couronne de noel, la corona de Navidad
Christmas tree: sapin,el pino

Baubles : les boules, las bolas

tinsels: les guirlandes, las guirnaldas

Fairy lights: guirlande lumineuse, guirnaldas luminosas
Christmas figurines: des figurines de Noél, figuritas de Navidad
candles: les bougies, las velas

holly: le houx, el acebo

reindeer: renne, el reno

mistletoe: gui,el muérdago

Santa Claus: Pére Noél, Papa Noél

snowman: bonhome de neige, mufieco de nieve

snowflakes: neige, la nieve

gingerbreadman: bonhomme de pain d épice, mufieco de pan de jengibre
bell: cloche, la campana

Christmas stockings: chaussettes de Noél, botas de Navidad
the manger: la créche, el belén

the wise men: rois mages, los Reyes Magos

The star: | “étoile, la estrella

The presents: les cadeaux, los regalos
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