CHOCOLATE NOUGAT
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SALAME AL CIOCCOLATO
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 INGREDIENTS:

· 2 eggyolks
· 4 tablespoons of sugar
· 100 gms of melted butter
· 100 gms of crumbled dry biscuits
· 100 gms of hazel-nuts

· 80 gms of cocoa powder
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 INGREDIENTI:

· 2 tuorli d’uovo
· 4 cucchiai di zucchero

· 100 gr di burro fuso
· 100 gr di biscotti secchi
· 100 gr di nocciole

· 80 gr di cacao in polvere


PREPARATION:




PREPARAZIONE:
	· Whip together the eggyolks and the sugar
· Add the melted butter and the hazel-nuts
· Stir in the crumbled biscuits and the cocoa powder
· Mix until the mixture becomes nicely thick and solid
· Place it on a dish and form a stick-shaped nougat
· To obtain a better consistency, keep it in the fridge for two hours
· Dust it with sugar
· Slice the nougat on a platter
· Enjoy it!
	· Sbattere i tuorli d’uovo con lo zucchero
· Aggiungere il burro fuso e le nocciole
· Mescolare I biscotti sbriciolati alla polvere di cacao

· Mescolare il composto finchè diventa bello spesso e consistente
· Mettilo su un piatto e forma un salame
· Per ottenere una migliore consistenza tienilo in frigo per due ore
· Spolverarlo con lo zucchero
· Affettare il salame e metterlo su un piatto
· Buon appetito!
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