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 INGREDIENTS FOR TWO PERSONS:
· 200 gms Italian pasta 

· 1 can of tomato sauce
· Salt

· Olive oil
· Freshly grated parmesan cheese
· Dried oregano
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 INGREDIENTI PER DUE PERSONE:
· 200 gr di pasta italiana
· 1 lattina di sugo di pomodoro

· sale

· Olio di oliva 

· Parmigiano fresco grattugiato
· Origano secco


PREPARATION:




PREPARAZIONE:
	· File a large pot with water and add salt
· Bring the water to the boil
· Slowly add the pasta to the boiling water
· Start timing when the water returns to the boil. Most pastas cook in 8-12 minutes. Check the package directions! 
· While the pasta is coking, put some oil in a large pan
· Stir in the tomato sauce
· Add some oregano
· Bring the sauce to the boil for 5 minutes

· Drain the pasta into a colander placed inside a sink

· Mix the pasta with the sauce

· Top with parmesan cheese and oil

· Enjoy!
	· Riempi una grande pentola con acqua e aggiungi sale
· Portare l’acqua ad ebollizione

· Lentamente aggiungere la pasta all’acqua bollente

· Inizia a contare il tempo dopo che l’acqua incomincia a bollire. La maggior parte della pasta cuoce in 8-12 minuti. Controlla le indicazioni sul pacchetto
· Mentre la pasta sta cuocendo aggiungere un po’ d’olio in una grande pentola
· Versa la salsa di pomodoro
· Aggiungi l’origano
· Fai bollire il sugo per 5 minuti

· Versa la pasta in uno scolapasta nel lavandino

· Mescola la pasta con la salsa

· Completa con parmigiano e olio
· Buon appetito!
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