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18. smotra ucenickih zadruga Grada Zagreba

Skolska godina 2020./2021.



Ove godine ucenicku zadrugu “DAR-MAR” na Smotri ucenickih zadruga Grada
Zagreba 2021. predstavlja sekcija za ugostiteljstvo

Voditeljica zadruga: Sanja Prah

Voditelji sekcije: Katarina Borsic | Hrvoje Knezevié

Ucenici zadrugari: Tanja Masi¢ i Klara Bunjacki, uCenice 1. razreda
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SCENTTA LADRUCS

O zadruzi ,DAR-MAR”

Ucenicka zadruga darovitih i marljivih osnovana je 2007. godine. Zapoceli smo rad
sa tri sekcije: keramicarska sekcija, sekcija za izradu ukrasnih i uporabnih
predmeta, sekcija za izradu predmeta od papira i kartona, a prije nekoliko godina
pridruzile su nam se jos dvije sekcije, cvjecarska sekcija i sekcija za ugostiteljstvo.

Svoje radove izlazemo na promocijskim i prodajnim izlozbama tijekom Skolske
godine. Neke izlozbe vezemo uz blagdane i vazne datume. Od nedavno
priredujemo i izloZzbe humanitarnog karaktera za pomoc potrebitima na nacin da
dio godisnje zarade darujemo u humanitarne svrhe.

Sekcija za ugostiteljstvo

Sekcija za ugostiteljstvo okuplja u¢enike ugostiteljskih smjerova - pomoéne kuhare
i slasti¢are te pomocéne konobare. Glavni ciljevi su stjecanje znanja i usavrSavanje
vjestina pripreme i prezentacije slastica, posluzivanja, te sudjelovanje na raznim
natjecanjima i kongresima iz struke.

Na izlozbama i promocijama zadrugari pripremaju razne slastice, prezentiraju
nacine pripreme i na taj nacin promoviraju skolu. Aktivni su u posluzZivanju gostiju
te prezentaciji spravljanja zdravih napitaka i promociji zdravog nacina Zivota.



Predstavljanje prakticnog rada

Ove godine nasu zadrugu predstavlja sekcija za ugostiteljstvo sa zdravim napitkom
»,Zagrebacki medenjak”.

Napitak od jabuka i krusaka sa zacinima za medenjake, cimetom i medom potice
detoksikaciju organizma. Odabrali smo to voée zbog Zivota u podneblju u kojem
ono obilno raste. To je podrucje Zagreba i okolice te je napitak zbog toga dobio
naziv , Zagrebacki medenjak”.

Med je najzdraviji zasladivac koji je nezamjenjiv kada govorimo o zdravom Zivotu,
a proljece je period kada pcele imaju obilje peludi i hrane. Zato napitak ima okus
meda.

Nakon zime i perioda mirovanja i nas organizam se pocinje buditi te mu je
potrebna detoksikacija i unosenje dodatnih vitamina. Konzumiranje ,Zagrebackog
medenjaka“ potice upravo taj ciklus.




Materijal:

e jabuke

e kruske

e cimet

e zacini za medenjake
e med

Pribor za rad:

® noZzaguljenje
® noZzarezanje
e daska

e blender

e 7licica




Postupak:

1. priprema i pranje voca
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2. guljenjeirezanje voca




3. blendanje voda




5. serviranje i pakiranje




Zavrsni proizvod:

Deklaracija:



