Orechovo — karamelové
SUHAJDY

Suroviny na zaliatie:

200 g Cokolady na varenie
200 g masla

Suroviny na plnku:

1 Salko - karamel

125 g masla

100 g mleté vlasské orechy
Na ozdobenie:

lentilky

Postup:.

K Salku karamel priddme maslo, mleté vlasské orechy a povarime, kym sa
maslo nerozpusti, aby sa hmota spojila. Odstavime zo spordka a nechame
mierne vychladnit. Medzitym si vo vodnom kupeli rozpustime ¢okoladu s
maslom. Nachystdme kosicky a mdzeme plnit. Na spodok kos$icka dame 1
— 2 CL rozpustenej ¢okolady (zaleZi od velkosti kosi¢kov), do stredu dame
mierne vychladnutd plnku zo Salka a na vrch dadme opat cokoladu.

Ozdobime cukrikmi. Hotové Suhajdy nechame stuhnut.
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Na spodok koSickov dame rozpustenu cokoladu.
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Hotové Suhajdy nechame stuhnut’.




