SALADE AUX OEUFS

UNE SALADE VERTE 
DES ŒUFS DURS
1 CÀS DE VINAIGRE DE VIN
2 CÀS D'HUILE DE TOURNESOL
SEL & POIVRE
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BRIOCHE
60 G + 510 G DE FARINE
1 DE LEVURE SÈCHE
120 ML DE LAIT
50 G DE SUCRE
2 ŒUFS
56 G DU BEURRE
170 G DE LA CRÈME
1/4 PETITE CUILLÈRE DE SEL
3 CUILLÈRES D’HUILE 
1/2 – 1 TASSE DE RAISIN SEC
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