POLONIA. MISIÓN 2

Vayan a Nápoles, ahí podrán encontrar una comida característica de la cual buscarán

la receta y el procedimiento.

Queremos ver cómo les queda y a comer. Buen provecho!

Receta:

Crostini Napolitano
Ingredientes

250 Gramos de Tomates Rojos

125 Gramos de Queso Amarillo

1 Pan de Caja, del Día Anterior

1 Pizca de Orégano

Jamón Cocido en Rebanadas

Aceite

Pimienta

Sal

Elaboración

1. Quitar la corteza a las rebanadas de pan, luego poner una sartén a calentar con aceite.

2. Freír las rebanadas, por un solo lado, en el aceite no muy caliente.

3. Untar una charola para hornear con aceite, y colocar las rebanadas, juntas, con la parte frita hacia arriba.

4. Sobre cada rebanada poner sucesivamente una de jamón, una de queso y algunos trocitos de tomate sin piel.

5. Sazonar con sal, pimienta y orégano; rociar las rebanadas con aceite y meterlas en el horno caliente.
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