Recette des « scarcelle », étape 2, « le formine ».
Traduction de Manec, 6él

1_ Mettre un petit morceau de beurre dans les moules.

2_ Beurrer les moules.

3 et 4_ Saupoudrer de farine.

5_ Verser la pate.

6_ Préchauffer le four a 180°.

7_ Mettre les moules sur une plaque de cuisson.

8_ Cuire au four pendant 10 minutes.

9 Retirer du four.

10_ Retirer les gateaux des moules et les placer sur un plateau.
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1_ Mettez un petit morceau de beurre dans les moules.
2_ Beurrer les moules.

3_ Saupoudrer de farine.

5_ Verser la pate.

6_ Préchauffer le four 4 180°.

7_ Mettez les moules dans une plaque de cuisson.

8_ Cuire au four pendant 10 minutes.

9_ Retirer du four.

10_ Retirez-les des moules et placez-les sur un plateau.
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