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Die Speiseharte, Bitter  TWinning

TireL pes RezepTs: TIRAMISU’

PORTIONEN: 8 Personen

ZUTATEN:

-6 mittlere Eier

-120 g Zucker

- 2 Essloffel Kaffee

- 500 g Mascarpone

- Kaffee nachbedaf

- 400 g Loffelbiskuits

- Kakaopulver

- Schokoladenstickchen

ZUBEREITUNG:

-Eiweif3 von Eigelb teilen, Eigelb und die Halfte des Zuckers dazugeben und mixen;
- Mascarpone hinzufigen;

-Das Eiweif3 peitschen und den anderen Teil des Zuckers hinzufigen;
-Eiweil} in die Eigelbmischung geben;

-Die Kekse in den Kaffee geben und im Behalter anordnen;

-Eine Schicht Sahne auf die Savoiardi legen;

-Kakaopulver aufbringen und wenn man will, auch Schokolade;

-FUr zwei Stunden in den KUhlschrank stellen.



