Tortilla de patatas ( omelette a I’'espanyol )

Ingrédients

Préparation

Coupez, épluchez el lavez a la fois la pomme de lerre el
['oignon, el une fois cela fail, meltez la pomme de lerre el
['oignon coupé dans une casserole el atlendez qu'ils cuisent.

Relirez ensuite la pomumne de terre el l'oignon de la poéle el
égouttez-les de lhuile. Ensuite, nous battons les ceufs ef les
ajoutons a l'oignon el a la pomune de terre, puis ajoulons
une pincée de sel el mélangeons. {aisser reposer quelques
minules jusqu a ce que le toul scil bien melange.

Mettez quelques cuilléres a soupe d'huile d'olive exira
vierge dans la casserole el versez le tout (les ceufs, la



pomme de lerre el l'cignon). 1lu début on casse comme 3i on
allait faire un ceuf brouillé puis on donne la forme (par
les bords) a la lortilla.

{orsque nous voyons quiil est déja caillé en dessous, nous
posons une assiette sur le dessus de la casserole et la
relournons rapidemend. Nous metions la casserole sur le

feu puia glissons la lortilla dans la casserole. On laissail



